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UCIECHY STOLU

Orgia dzikich smakow

Korespondencja wtasna z Nowej Zelandii

Wszystko zaczeto sie 20 lat te-
mu od domowej produkcji piwa
z ptatkoéw roézy, z ktérego zastyne-
ta jedna z mieszkanek miasteczka
Hokitika na zachodnim wybrzezu
potudniowej Nowej Zelandii. Dzi$
w menu w Hokitika jest gulasz
z byczych peniséw, oczy owiec
w sosie wiasnym, skorpiony, roba-
ki, podpiekane weze, dzdzownice
w sojowym sosie. Razem 91 sto-
isk z pieknie wyeksponowanymi,
kuszacymi swym zapachem i wy-
gladem przysmakami.

nowozelandzkie endemiczne liscie
paprotnika, pedraki oraz termity.

Na pierwszym festiwalu w 1989 ro-
ku zjawito sie 1800 smakoszy. Rok te-
mu Hokitika liczaca zaledwie 3500
mieszkancéw ledwo przetrwata week-
endowy szturm ponad 22 tysiecy
spragnionych i (gtodnych!) wrazen
uczestnikéw. Ten rekord juz nie zosta-
nie pobity, bo w trosce o naturalne
$rodowisko organizatorzy wprowa-
dzili limit: 18 tys. biletow wstepu.

W tym roku poczta nowozelandz-
ka dla uczczenia 15. rocznicy festi-

Stoiska z festiwalowa zywnoscia

— W domu raczej nie zasigde do ta-
lerza robakéw z safatkg z ogrodo-
wych chwastéw, ale tutaj gotowy je-
stem podjg¢ kazde kulinarne wyzwa-
nie! — z takim nastawieniem przyjez-
dza tu wiekszos¢ uczestnikow nie-
zwyktej imprezy. 13 marca w mia-
steczku Hokitika po raz 15. odbyt sie
Wildfoods Festival, czyli Festiwal
Dzikiego Zarcia.

To wydarzenie, ktére cieszy sig
w Nowej Zelandii opinig najbardziej
wyjatkowego i juz dwa razy byto w fi-
nale New Zeland Tourism Awards.
Przycigga ono nie tylko krajowych
entuzjastdw smakowej przygody.
Byto o nim gtosno takze w ,New
York Times”, telewizji japonskiej, au-
stralijskiej i indyjskiej. Nowojorski
~Playboy” zakupit nawet kilka festi-
walowych specjatow: jadra o$mior-
nicy oraz penis rekina. Ich zdjecia
zobaczyty miliony czytelnikow. Niko-
go réwniez nie zdziwito, kiedy pro-
ducenci popularnego amerykan-
skiego telewizyjnego show Fear
Factor, poszukujac wcigz nowych
obrzydliwosci, zwrécili sie do Hokiti-
ka po tutejsze oryginalne specjaty.
Uczestnicy kolejnej serii programu
mieli wyprobowa¢ miedzy innymi

walu oraz promocji Nowej Zelandii
za granicg wydata specjalng serie
znaczkéw przedstawiajaca popular-
ne dania festiwalowe: korniki w so-
sie pomidorowym, pasztet z oposa
oraz wspomniane gorskie ostrygi.
— Gdyby te znaczki nie byly samo-
przylepnymi nalepkami, z pewno$ciag
klej znajdujacy sie z drugiej strony,
uwalniatby przy polizaniu odpowied-

ni smak oraz zapach — moéwi powaz-
ne Mike Keenan, jeden z organizato-
row imprezy.

Popularnoscig ciesza sie tez towa-
rzyszace festiwalowi mistrzostwa
szefow kuchni. Tym razem o tytut
ubiegato sie dziewieciu mtodych
i najbardziej utalentowanych kucha-
rzy z catej Nowej Zelandii.

W surowych warunkach kuchni po-
lowej musieli w ciggu godziny przygo-
towaé cztery porcje rozptywajacego
sie w ustach dwudaniowego positku.
Potrawy oceniane sg pod wzgledem
ich ,dzikosci”, czyli niekonwencjonal-
nosci uzytych sktadnikéw, oraz sma-
ku. Jury ocenia réwniez higiene
i techniki kucharzy, a takze zarzadza-
nie czasem. Zwyciezce wybierajg nie
tylko znani nowozelandzcy szefowie
kuchni; w skfad jury wchodzi szesciu
losowo wybranych reprezentantow
publicznosci.

Wielkie zainteresowanie wzbu-
dzity oczy rybie w galarecie, robaki
na toscie, lody z endemicznych
kwiatkdw gorse (podobne do zar-
nowca), pasztet ze $limakéw. No-
wosécig byt napdj z mlecza, rabar-
barowy szampan oraz koktajle
z byczego nasienia. Kolejka usta-
wita sie po prazone pasikoniki
w sosie z orzeszkéw ziemnych.
Prawdziwg furore robity tradycyjne
smakotyki zachodniego wybrzeza:
tak zwane gorskie ostrygi, czyli
marynowane jadra barana. Wszel-
kie produkty przeznaczone do spo-
zycia i sprzedawane na festiwalu
posiadaja certyfikat MAF (Ministry
of Agriculture and Forestry — Mini-
sterstwa Rolnictwa i Le$nictwa).
Jest jedzenie, jest picie, jest i roz-
rywka! Z kilku scen dobiegata mu-
zyka country, jazz, rytmy latyno-

Troche chityny nie zaszkodzi

71

-amerykanskie i afrykanskie, muzy-
ka irlandzka oraz rock lat 60. i 70.
Nie zabrakto maoryskiego folkloru.
Festiwal dzikiego zarcia to rozkosz
dla smakoszy: silne wrazenia dla
kubkéw smakowych, test na odwa-
ge i wyzwanie dla zotagdka. Dla wtadz
miasta i mieszkancéw impreza ta
oznacza wielki naktad pracy, koszty,
ale i zyski. W zeszlym roku wydane
1,2 miliona NZ$ zwrocito sie w cato-
$ci, przynoszac dodatkowo 3 miliony
dochodu! Na festiwalu interes robig
nie tylko wiasciciele stoisk, ktorzy
dostownie podniesli tu kazdy kamien
W poszukiwaniu coraz to dziwniej-
szych smakowito$ci. Zarobili row-
niez ci, ktorzy oferujg nalewki, her-
batki ziotowe oraz kropelki o dziata-
niu tagodzacym na zotadek! Kto za-
rabia najwiecej? Wiasciciele stoisk
fish&chips! Mogtoby sie wydawagd,
ze wszyscy przyjechali do Hokitika
po to, aby przezy¢ kulinarng przygo-
de. Po raz kolejny okazato sie, ze po-
spolita ryba z frytkami byta najpopu-

larniejszym daniem festiwalu.
Chrupiace nézki mew, larwy roba-
kéw czy marynowane glony morskie
to dla wielu uczestnikéw tylko pre-
tekst, aby wyrwaé sie z miasta, bo za-
chodnie wybrzeze potudniowej wy-
spy ma do zaoferowania o wiele wie-
cej niz tylko ,,dzikie zarcie”. Jest tu tez
dzika flora i fauna, sg deszczowe lasy,
parki narodowe, lodowce, jeziora,
rzeki. Jest oczywiscie ocean, sg dzie-
wicze plaze, a pogoda w marcu, czyli
pod koniec nowozelandzkiego lata,
zazwyczaj dopisuje! W pordwnaniu
z wyspa pétnocna, na ktérej lezy sto-
lica Nowej Zelandii i mieszka wiek-
szo$¢ obywateli, wyspa potudniowa
jest bardziej ,dzika”: od klimatu po

kuchnie.

ZUZANNA SCHERER
Wellington
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mineralna
‘# lecznicza pasta do zebdw

leczy, zapobiega
skutecznie myje zeby
zawiera $61 mineralng
solanke siarczkowq z uzdrowiska Busko Solec

Producent: P.F. Sulphur Zdrdj exm
28-100 BUSKO ZDROJ, ul. Rokosza 18 tel./fax +41 378-78-93
www.busko-zdroj.sulphur.com.pl
Przed uzyciem zapoznaj sie z ulotka, kidra zawiera wskozanio,
przeciwwskazania, dane dotyczqce dziatar niepozgdanych
i dawkowania oraz informacje dotyczace stosowania produktu
leczniczego, bad? skonsultuj sie z lekarzem Iub farmaceuta.




